FICHE DE DEGUSTATION

CUVEE BRUT ROSE

COMPOSITION DE LA CUVEE

CHARDONNAY : 38%

PINOT NOIR: 16%

PINOT MEUNIER: 46%

PINOT VINIFIE EN VIN ROUGE : 13%

ELABORE A PARTIR DE 47% DE VINS DE RESERVE

ANALYSE

ALCOOL :12,25%

ACIDITE TOTALE : 41 en g H2SO4/|
ACIDITE VOLATILE: 0.2 en g H2SO4/|
PH: 3,11

SUCRE:10 g/I
SO2LIBRE: 6 mg/|

SO2 TOTAL : 45 mg/|
ACIDE MALIQUE : O g/

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION
COULEUR: la robe est rose saumon.

NEZ : L a teinte saumonée peut nous guider sur le prom que |vassemb|age a acquit.
eHectivement, les caracteéristiques olfatives sont basées sur la confiture de fraises et sur

des notes kirchées avec des touches animales.

EN BOUCHE : Cette évolution |ogique du rosé s’accompagne en bouche par des
nuances de cuir personna‘isant ainsi son stade de maturité. [ensemble est ien équi|i—

bré et la finale se pro|onge en delicatesse sur des notes de pate de fruits.



