
Composition de la cuvée 
Chardonnay : 48,5%
Pinot noir : 7%
Pinot Meunier : 44,5% 
elaboré à Partir de 11% de Vins de réserVe

Analyse 
alCool : 12,25%
aCidité totale : 4,1 en g H2SO4/l
aCidité Volatile : 0,25 en g H2SO4/l
Ph : 3,08

suCre : 8,4 g/l
so2 libre : 9 mg/l
so2 total : 55 mg/l
aCide Malique : 0,1 g/l

Commentaire de dégustation
Couleur : Robe jaune claire étincelante.

neZ : Au nez, le dégustateur peut commencer à discerner un début de complexité 
intéressante avec des notes légères de café, moka, fève de cacao, tout ceci mêlé à des 
arômes pralinées et crémeux.

en bouChe : La bouche est ample avec une belle densité sur les fruits blancs: 
pêche, poire et sur la noisette fraîche. La finale s’appuie sur la pamplemousse qui 
confère à l’ensemble du caractère en lui donnant l’assurance d’un bel avenir.
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